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エスパル仙台×仙台スイーツ＆カフェ専門学校タイアップ企画 

地元おみやげ品の新たな魅力発信！19種類のおみやげアレンジレシピを考案！ 

 

 

 

2 0 2 0 年 ９ 月 2 9 日 

仙 台 タ ー ミ ナ ル ビ ル 株 式 会 社 

 

 

 

 

 

仙台ターミナルビル株式会社(本社：宮城県仙台市、代表取締役社長：松崎哲士郎)が運営するエスパル仙台で

は、仙台スイーツ＆カフェ専門学校（学校法人三幸学園、学校長：石田優光）とタイアップし、新たな試みとしてエス

パル仙台おみやげ店舗で販売している商品にひと手間加えた「アレンジレシピ」を考案いたしました。アレンジレシピの考案

は、教育カリキュラムの一環として、仙台スイーツ＆カフェ専門学校の学生自身が、ずんだ餅や笹かまぼこなどを使い、地

元仙台を代表する定番おみやげの新たな魅力を引き出したものです。考案されたアレンジレシピは、エスパル仙台公式イ

ンスタグラムへ投稿するとともに、キャンペーンを同時開催し、お客様の目に触れる機会を創出いたします。 

 

開催概要 

（1）目的          ①未来を担う仙台スイーツ＆カフェ専門学校の学生のアイディア発信及び活躍の場の提供 

                 ②アレンジレシピ考案によるおみやげ品の新たな購買動機の創出 

（2）レシピ公開先     エスパル仙台公式インスタグラム、対象ショップ店頭 

（3）発信期間       2020 年 10月 1日（木）～10月 31日（土） 

（4）対象商品       以下のおみやげ品 19種類をレシピ考案に使用 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

フロア 店舗名 商品名 アレンジレシピ名
東館2F 青葉亭（東館） 牛たんシチュー 牛たんピザ
東館2F 東北めぐり　いろといろ 仙台麩 仙台麩のクッキー
東館2F アグリエの森-mitte- ずんだ餅 お餅とパイ生地の出会い
東館2F 鐘崎屋（東館） 旨揚げ さつま さつまパイ
本館B1F 岡田の長なす漬け本舗 七夕漬 甘酸っぱい漬物オムレツ
本館B1F みやぎ水産の日　アンテナショップ 金華さば缶 金華さばとレタスの和風パスタ
本館B1F 松澤蒲鉾店 ふ和らん 新食感！かまぼこスイーツ
本館B1F かまぼこの佐々直 牛たんかまぼこ 秋野菜のグリル風
本館B1F こだま 餅入り小倉 ブリュレどら焼き
本館B1F 遊友結の酒田米菓 オランダせんべいプレーン チーズブルスケッタ
本館B1F ささきのせんべい名代厚焼 うす焼きせんべいピーナッツ チョコサラミ風せんべいクランチ
本館B1F 九重本舗玉澤 九重 2層のゼリープリン
本館B1F チョコ南部PREMIUM クッキーチョコ PREMIUMチョコバー
本館B1F ポンパドウル ブール ちょっぴり贅沢に さわやかラスク
本館B1F 伊達の牛たん本舗（物販） 伊達の牛たんラー油 マーボー焼きそば
本館B1F 味の牛たん 喜助(物販) 牛たん生ハム ちょっと贅沢なホットサンド
本館B1F お茶の井ヶ田喜久水庵 喜久福（抹茶） 喜久福トースト
本館B1F 鐘崎屋(本館) 大漁旗 笹かまのチーズサンドフライ
本館B1F 森の芽ぶき　たまご舎 黄金のたまごカステラ カステラフレンチトースト
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（5）レシピ動画（イメージ） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【レシピ動画（本リリース用限定公開）】 

 かまぼこの鐘崎「旨揚げさつま」を使用した『さつまパイ』レシピ：https://youtu.be/Duk-fX6CmIw 

 

   おみやげアレンジレシピキャンペーン 

 （1）キャンペーン概要  エスパル仙台公式インスタグラムをフォローし、スイーツ部門、カフェ部門の全 19 レシピ 

へ、いいねで投票。各部門 1位のレシピに投票したお客様の中から抽選で合計 10名 

様に「エスパル仙台お買物券 5,000円分」をプレゼント。 

 （2）投票期間  2020 年 10月 1日(木)～10月 31日(土) 

 （3）結果発表 2020 年 11月中旬に館内ポスター・HP・エスパル仙台公式インスタグラムで公開 

 （4）当選通知      エスパル仙台公式インスタグラムからダイレクトメールをお送りいたします。 

 

 

 

 

 

＜本プレスリリースに関するお問い合わせ先＞ 

 仙台ターミナルビル株式会社 ショッピングセンター事業本部 エスパル仙台 販売促進グループ 担当：村田  

℡ : 022-267-2111  Fax : 022-227-3380 

◎本プレスリリースは、2020 年 9 月 29 日(火)時点となります。今後、変更する場合もございますので、あらかじめご了承ください。 

https://youtu.be/Duk-fX6CmIw

